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CULTIVARFilippo Cea

INGREDIENTI 60% mandorle sgusciate varieta
Filippo Cea, 35% zucchero, 5% acqua.
ALLERGENI Frutta secca a guscio

AREA GEOGRAFICA DI PRODUZIONE Provincia di
Bari, Puglia, Italia

ALTITUDINE DEI MANDORLETI 200/380 metri sul livello
del mare, al confine tra pre-Murgia e Alta Murgia
PERIODO DI RACCOLTA Da fine agosto ad inizio
ottobre

TECNICA DI RACCOLTA Manuale o con l'ausilio di
agevolatori meccanici
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SMALLATURA Meccanica
ESSICCAZIONE E STOCCAGGIO Essiccazione al sole
su reti; stoccaggio, in guscio, in casse forate
SGUSCIATURA E SELEZIONE Sgusciatura meccanica
e selezione manuale del frutto

PRALINATURA La mandorla sgusciata viene
pralinata con acqua e zucchero in tegami di
acciaio Inox

Caratteristiche fisico-chimiche

COLORE Rosa

GEMELLE Circa 30%

CALIBRO A richiesta

IMPURITA Esente da parti di piante, da insetti
(vivi o morti), da parti di insetto e impurita
animali

UMIDITA 9.0% - 13.0%

MODALITA DI CONSERVAZIONE In un luogo fresco
e asciutto a temperatura da +6°C a +14°C, al
riparo dalla luce e da fonti di calore

SHELF LIFE 9 mesi

CONFEZIONI
80g - 170g - 5009 (sottovuoto) - 1kg (sottovuoto)

UTILIZZO Come snack si accompagna a tutti i
tipi di bevande. Ottima, in particolare, per
accompagnare vini, spumanti dolci, passiti e
whisky. Adatte a tutti i palati, ai golosi come a
chi é alla ricerca dello snack giusto, per una
ricarica di energie.
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NOTE DI DEGUSTAZIONE |l sapore della pralinata
é gradevole: lo zucchero addolcisce il
prevalente sapore della mandorla, intenso e
persistente. Al palato resta I'armonia leggera
tra i due ingredienti.

VALORI NUTRIZIONALI PER 1 HH
NUTRITIONAL VALUES ok 1o | NlUtrition Facts
Energia (Energy) 2176 Kj 520 Kcal iz:c?ﬁgpz;:: ntainer: 289)21‘?)2
Gé‘lasm (Fat) 324g
cuiac. si saturi Amount per serving
Satured fa =
Jox s (Czarbohydrate) 5555 |Calories 146
di cui zucchen Suga:s) 418¢g % Daily Value*
Fibre (Dletary 7)2 g Total Fat 91g 13,96%
Proteine (Protem) 132¢ Saturated Fat 079 353%
Sale (Salt) 001g Cholesterol 0g 0%
Sodium 2,3mg 0,10%
Total Carbohydrate 15,59 5,18%
Dietary Fiber 2,0g 8,09%
Sugars 11,79
Protein 3,79
Vitamin A 0%
Vitamin C 0%
Calcium 6%
Iron 4%
* Percent Daily Value are based on a
2000 calorie diet
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