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SMALLATURA Meccanica
ESSICCAZIONE E STOCCAGGIO Ess iccazione al  sole  
su ret i ;  stoccaggio,  in  guscio,  in  casse forate
SGUSCIATURA E SELEZIONE Sgusciatura meccanica 
e  selezione manuale del  f rutto

Caratteristiche fisico-chimiche
COLORE Ocra scuro 
GEMELLE C irca 30%
CALIBRO A  r ichiesta
IMPURITÀ Esente da part i  di  piante,  da insett i  
(v iv i  o  mort i ) ,  da part i  di  insetto e  impurità  
animal i
UMIDITÀ 7 .0%
MODALITÀ DI CONSERVAZIONE In  un luogo fresco 
e asciutto a  temperatura da +6°C a  +14°C ,  a l  
r iparo dal la  luce e  da fonti  di  calore
SHELF LIFE 12 mesi

CONFEZIONI
80g - 170g - 500g (sottovuoto) - 1kg (sottovuoto)

UTILIZZO  Ideale per  essere consumata al  
naturale .  Adatta per  tutt i  gl i  us i  di  cucina e  
past iccer ia ,  ott ima per  la  produzione di  
granel la  tostata e  torroni .

CULTIVAR Fi l ippo Cea
INGREDIENTI Mandorle  sgusciate
ALLERGENI Frutta  secca a  guscio
AREA GEOGRAFICA DI PRODUZIONE Provincia  di  
Bar i ,  Pugl ia ,  I ta l ia
ALTITUDINE DEI MANDORLETI 200/380 metr i  sul  
l ivel lo  del  mare,  a l  con�ne tra  pre-Murgia e  
Alta  Murgia
PERIODO DI RACCOLTA Da �ne agosto ad iniz io 
ottobre
TECNICA DI RACCOLTA Manuale o con l ’ausi l io  di  
agevolator i  meccanici

NOTE DI DEGUSTAZIONE Intenso �avour di  
caseina con un �nale elegante seguito da una 
notevole pers istenza in  bocca.  Percezioni  
dovute al la  r icchezza del la  mandorla  in  ol i  
essenzial i  (59,57% di  cui  quasi  i l  74% è 
rappresentato dal l ’acido oleico,  i l  18,6% 
dal l ’acido inoleico e  i l  5 ,5% dal l ’acido 
palmit ico) .  Palato pieno e bi lanciato con 
r icordo di  grano e �ori  bianchi .
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NUTRITIONAL VALUES FOR 100g
Energia (Energy) 2523 Kj  603 Kcal
Grassi (Fat) 54 g
   di cui ac. grassi saturi  
   (Satured fat) 4,2 g
Carboidrati (Carbohydrate) 25,8 g 
    di cui zuccheri (Sugars) 3,7 g
Fibre (Dietary �ber) 12 g 
Proteine (Protein) 22 g 
Sale (Salt) 0,02 g 
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